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Um espumante que te convida a sair da sua zona de conforto. Elabora com Albariio em
terras uruguaias esse espumante é encorpado, muito bem equilibrado entre potentes
notas de frutas e sua acidez, com perlage fina e intensa para um final de boca elegante
e de grande impacto. Um baita espumante! Diferenciado!

Pais: Uruguai Regido: Solis de Mataojo Uva: 100% Albarifio

Amadurecimento: Passa entre 6 a 8 meses em contato com as

Tipo: Espumante Teor Alcodlico: 13,5%
leveduras em garrafa.

Olfativo: No nariz se mostra muito perfumado com notas

Visual: Cor amarelo palha com nuances douradas. florais e de frutas citricas como maga verde e levemente
mentolado.

Gustativo: Em boca o vinho é opulento e se faz Harmonizagdo: Acompanha mariscos, crustaceos e frutos

presente com suas borbulhas finas e intensas. do mar além de peixes e saladas com molhos citricos. Além

dos aperitivos nos fins de tardes de verao.

Temperatura de Servigo: 8¢ Estimativa de Guarda: Pronto para beber

A Bodega Mataojo foi amor a primeira vista de Benjamin Steinbruch, que procurava um haras na Argentina ou no sul do Brasil.
Quando foi convidado a conhecer a fazenda no Uruguai, a 100 quildmetros de Montevidéu, ndo acreditou que poderia ser a
sua escolha. Quem conta essa histéria é o endlogo Jorge Pehar, com quem a familia contribui ativamente na elaboragdo e
avaliacao dos vinhos tendo como lema: “Nao fazemos vinho para vender, vendemos vinho para fazer”.
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