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A Monastrell, conhecida como Mourvedre, no Rhone, é considerada uma das uvas
gue geram os vinhos mais encorpados do mundo. Na Franga, ela entra no corte do
Chateauneuf-du-Pape, e em Yecla, gera vinhos densos, que precisam de madeira
por meses a fio para amaciar sua forca. A ideia de adicionar Garnacha ao corte, é
justamente para arredondar as arestas. A Cabernet entra para dar frescor, acidez
e aromas de menta. Um baita vinho!!

Pais: Espanha Regido: Murcia, Yecla Uva: 75% Monastrel e 25% Cabernet sauvignon e
Garnacha

Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14,5% Amadurecimento: 10 meses de carvalho francés e
americano

Olfativo: Especiarias doces (cravo e canela) e muita fruta

Visual: roxo purpura _ o
preta, como amora, ameixa e mirtilo.

Gustativo: Ameixa preta, toques de tabaco e cbco
(pelos 10 meses em barrica francesa e americana)
taninos firmes, estruturado, mas muito elegante e
com étima persisténcia.

Harmonizagao: Perfeito para assados de carne com 0sso,
aves de carne vermelha como pato, perdiz, e com uma boa
selecdo de queijos duros, tipo manchego, pecorino e grana
padano.

Temperatura de Servigo: 14/152 Estimativa de Guarda: Pronto para beber

A forca de vontade a e determinagdo de Ramdn Castaio Santa foram necessdrias em seu esforgo para alcangar a mais
alta qualidade em seus vinhos, elaborada com a variedade indigena, Monastrell. A familia Castafio sempre foi
considerada pioneira na area, experimentando com a variedade de uva Monastrell para criar vinhos heteros e mistura-
los com outras variedades, introduzindo a mais recente tecnologia, ndo sé na vinha, mas também na adega, e
implementando novas sistemas de qualidade que permitem uma vinificacdo mais adequada.

SIGA 0 DEGUSTA NAS REDES SOCIAIS


https://www.google.com.br/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi3j9rF5KngAhUtE7kGHV1LD6AQjRx6BAgBEAU&url=http%3A%2F%2Fcomunidadedovinho.com.br%2Fsaiba-mais-sobre-o-vinho-espanhol-solanera-vinas-viejas%2F&psig=AOvVaw1bBy2NEXoPYkZc1uxxM1iw&ust=1549634496927581

