
Chateau Ste Michelle 
Chardonnay 2015

Chardonnay com boa intensidade aromática, notas de melão,
abacaxi, lichia em calda, manteiga, chocolate branco. Na boca é
equilibrado, untuoso, tem boa acidez e sabor marcante e cativante
da passagem por madeira, lembrando baunilha. Boa persistência.
Um típico chardonnay norte americano. Muito bom!!

Ficha Técnica

Conteúdo 750ml

Elaboração

Uva

Teor Alcoólico

Amadurecimento

100% Chardonnay 

13,5%

12 meses em barricas de carvalho americano + 6 meses em contato com as leveduras 

Por Murilo Azevedo

Visual

Olfativo

Gustativo

Harmonização

Amarelo ouro límpido 

Aroma predominante de Frutas tropicais, abacaxi, pêra, Pêssego, melão, lichia, com 
notas de manteiga e baunilha. 

Estruturado, potente, untuoso, aromas intensos e final persistente!

Lombo de porco, frango à caçadora, abadejo ao barro, massas ao molho branco

Serviço

Temperatura 
de Serviço

Estimativa 
de Guarda

8/11º

Pronto ou +3 anos

Chardonnay

A uva Chardonnay é conhecida como a rainha das uvas
brancas, uma vez que adapta-se muito bem nos quatro
cantos do mundo. Trata-se de uma cepa muito resistente
e que vai bem em vários locais, solos e climas,
produzindo-se diferentes tipos de vinhos por onde passa.
Este em específico é um belo exemplar da chardonnay no
terroir norte americano!

Tipo Branco

Terroir

País

Região

Produtor

Safra

Estados Unidos

Washington State - Columbia Valley

Columbia Crest

2015


