Ficha Técnica

™
)
Poggio dei Gelsi
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Uma das denominagbes mais conhecidas da Italia, Est! Est!! Est!!! Di
Montefiascone, nos presenteia com vinhos muito interessantes. Frescos,
frutados, muito agradaveis e faceis de tomar. Um branco para todas as
ocasides. Elaborado com um blend das uvas brancas tipicas da regiao,
um vinho elegante e surpreendente. Muito bom!

Conteudo 750ml Tipo Branco
Terroir
Pais Italia
Regiao Montefiascone/Lazio
Produtor Falesco
Safra 2014
Elaboracao
Uva 40% Roscetto, 30% Trebbiano e 30% Malvasia

Teor Alcodlico

Amadurecimento

Por Murilo Azevedo

Visual

Olfativo

Gustativo

Harmonizagao

Servico

13,5%

Em tanques de ago inox, ndo passa por madeira

Amarelo palha com reflexos verdeais

Aromas predominante de frutas brancas, como meldo e péra e notas florais.

Delicado e elegante, aromatico, elegante e um final de boca herbaceo

Antepastos a base de crustaceos, peixes leves e saladas

EST! EST! EST!

Conta a lenda que no ano de 1111, Henrique V, imperador do sacro império

Temperatura
de Servico

Estimativa
de Guarda

8/10°

Pronto

romano-germanico, acompanhado por sua corte de nobres, seguia para Roma,
onde receberia do Papa Pasquale Il a coroa imperial. Em seu séquito encontrava-
se o bispo Monsenhor Giovanni Defuk, famoso por seu amor ao vinho. A frente
do cortejo, o bispo enviou seu copeiro, Martino, com a incumbéncia de demarcar
os locais do percurso onde o imperador encontraria melhor comida e vinho. Todas
as vezes em que o vinho era merecedor do paladar do soberano (e naturalmente
do bispo), ele deveria marcar na porta da estalagem a palavra “Est”, significando:
é aqui que se encontra o bom vinho. Martino assim o fez e, chegando a
Montefiascone, provou e gostou tanto do vinho, que ndo conseguiu se conter e
escreveu: Est! Est! Est!, reforcando com os pontos de exclamagdo sua admiragdo
pela qualidade da bebida.



