TECNICA

Este blend é composto por 70% de Nero D'Avola, 20% de Syrah e
10% de Petit Verdot, colhidas do vinhedo Fondoscalecci, de
propriedade da vinicola. O corte dessas uvas proporcionou agqui um
vinho singular. Predominando a Nero D'Avola e suas caracteristicas
tipicamente sicilianas, mas com a presenca marcante da Syrah,
densa e escura, e o toque sutil da Petit Verdot que, nesta safra,
amadureceu ainda mais devido a maior incidéncia de sol.

Pais: Italia Regiao: Sicilia Uva: 70% Nero d'Avola 20% Syrah 10% Petit Verdot

Amadurecimento: Permanece por 03 meses em

Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14% barricas de carvalho novas.
Visual: Cor vermelho rubi Olfativo: Aromas complexos de frutas (mirtilo, ameixa e
cerejas) integradas em uma combinacdo envolvente com
Gustativo: Bom corpo e boa estrutura. No palato, toques de chocolate, tabaco, café e tostados.

taninos finos equilibrados por uma boa acidez e

sabores de frutas negras com especiarias doces. ) A i
. .. . | risoto de linguica, carnes assadas ao alecrim, carnes de
Final harmonico e elegante. Vinho bem legal!
caca com legumes.

Harmonizagdo: Massas ao funghi, polpetone com polenta,

Temperatura de Servigo: 16/182 Estimativa de Guarda: Pronto para consumo

A Casa Scalecci, inserida no coracdo da Sicilia e banhada pelo sol mediterraneo, tem uma
producao controlada que preza pela qualidade, em primeiro lugar. A paixdao da familia pela
viticultura se reflete neste vinho de alta classe. Saro Assennato, atual proprietario, ampliou os
planos de seus antepassados e aumentou a capacidade de producao da vinicola, contando com o
auxilio de sua filha Patrizia que, felizmmente, continua expandindo as terras da familia.
Suas vinhas sao cultivadas em local que atende com perfeicao as demandas para a produg¢ao que
um vinho deste nivel exige. Seus vinhedos estdo localizados a 60 metros acima do nivel do mar,
privilegiados por uma combinacao perfeita entre um solo calcario e uma mineralidade pétrea.
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