FICHA
TECNICA

Um belo exemplar de Gigondas elaborado com o famoso blend GSM, onde as
uvas colhidas manualmente passam por uma longa maceracao, 2 semanas para
Grenache e 3 semanas para Syrah e Mourvedre. Fermentacdo com leveduras
selvagens, maceracdo com temperatura controlada e fermentacdo malolatica
completa. Amadurecimento em carvalho por 10 meses. Clarificacdo natural e
delicada filtragem antes do engarrafamento. Ainda descansa em garrafa por mais
4 meses para ser lancado ao mercado. Muito bom!!

Pais: Franca Regido: Rhone Uva: 75% Grenache, 15% Syrah e 10% Mourvedre

Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14% Amadurecimento: 10 meses.

Olfativo: Aroma de amora, cereja, ameixa, notas vegetais

Visual: Vermelho escuro com reflexos em grena )
e de violeta.

Harmonizagao: Perfeito com carne vermelha, galinhada,

Gustativo: Rico e untuoso com taninos estruturados. porco, carnes de caca, javali, embutidos.
Estruturado, equilibrado, elegante com um toque
rustico!

Temperatura de Servigo: .16°C Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou + 5 anos

Essa casa histdrica, a mais antiga vinicola do Vale do Rhéne em operacdo ininterrupta, foi fundada em 1781 quando Joseph
Vidal adquiriu seus 10 primeiros hectares de vinhedos no distrito de Ampuis, Cote-Rotie. A Vidal-Fleury conquistou reputagao
internacional muito rapidamente e tem como momento marcante de sua histdria a visita, em 1787, de Thomas Jefferson, o
protagonista da Declara¢do de Independéncia dos EUA, seu 32 presidente e grande apreciador de bons vinhos. Na década de
1890, Gustave Vidal, bisneto de Joseph, se casou com uma representante da familia Fleury e o nome da casa passou a ser
Vidal-Fleury. Nas maos da familia fundadora por mais de dois séculos e sofrendo com a falta de interesse dos sucessores, em
1984 a Vidal-Fleury teve seu controle adquirido pela familia Guigal, que trabalhou para reerguer o prestigio da casa.
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