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Longevo e extremamente macio, foi descrito como um "Pinot Noir Outstanding"
pela The Wine Advocate de Robert Parker, que lhe conferiu, assim como James
Suckling e o Guia Descorchados, 91 pontos! Este refinado tinto é o segundo Pinot
Noir de maior qualidade produzido por Casa Marin, ficando atrds apenas do
estupendo Lo Abarca Hills. Elegante e equilibrado, é um vinho que definitivamente

vale mais do que custa!! Quantidade minima vinda ao Brasil, passou a ser uma
exclusividade do DegustaClub!

Pais: Chile

Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14%

Visual: violaceo intenso e boa transparéncia

Gustativo: estruturado, marcante, poténcia em equilibrio,
gastronémico, complexo, persistente e muito elegante!

Temperatura de Servigo: 16/18¢

Regido: Vale de San Antonio

Uva: Pinot Noir

Amadurecimento: o vinho permanece 12 meses
em barricas de carvalho francés

Olfativo: Frutas vermelhas maduras, morango, cereja,
framboesa, groselhas com especiarias doces tipo cravo e
anis, com um toque muito mineral que foge do basico.

Harmonizagdo: Atum, costeleta de javali, carnes
vermelhas assadas, carne de caca, massas ao molho
funghi, noque ao molho finocchio e mignon.

Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou + 3/5 anos

Casa Marin, A terra que inspirou poetas como Pablo Neruda e Vicente Huidobro, Cartagena, € um municipio costeiro localizado
no litoral central do Chile, e tem sido um lugar onde vocé pode respirar profundamente a brisa do mar, apreciar a arquitetura
de século XIX, o ar salgado que enche o ambiente, suas praias, florestas e sua gente. Lo Abarca, a vila onde esta a Casa Marin,
faz parte do municipio de Cartagena. Como uma homenagem as gldrias conquistadas deste lugar no século XIX, a fim de
revitalizar e reposicionar, é que Maria Luz Marin decidiu nomear essa linha de vinhos de alta gama, com o nome de LITORAL,
vez que seus vinhedos estdo somente a 4km do Oceano Pacifico, o que confere uma mineralidade sem igual nos seus vinhos!!
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