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2> Segundo Robert Parker, os vinhos do Chateau Tour de Mirambeau sdo muito, muito

melhores que os demais vinhos da denominagdao. Para a revista Decanter, a

propriedade elabora algumas das melhores relacdes qualidade/preco de Bordeaux.
Este impressionante tinto é elaborado com a sele¢do das melhores uvas das castas
Merlot e Cabernet Sauvignon do Chateau, mostrando otima finesse e
complexidade. Um dos grandes achados de Bordeaux. Sem falar da safra de 2009,

gue foi considerada a melhor de toda a histéria de Bordeaux!!

Pais: Franca Regido: Bordeaux

Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 13,5%

Visual: Rubi violaceo escuro

Gustativo: Em boca é elegante, complexo, fino,
equilibrado, taninos aparentes e um final de boca muito
persistente

Temperatura de Servigo: 16/182

Uva: 70% merlot 30% Cabernet Sauvignon

Amadurecimento: O vinho estagia 12 meses em
carvalho francés.

Olfativo: No nariz apresenta sabores de ameixa, cereja,
morango maduro, couro, tabaco, café e chocolate
amargo. Muito bom!

Harmonizagao: Acompanha carne de cordeiro, magret de
pato, confit de canard e carne de boi de cozimento lento,
bouef bourgognon e carnes grelhadas no geral.

Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou +15 anos

Localizada na prestigiosa regido de Bordeaux, Chateau Tour de Mirambeau pertence a familia Despagne, que atua na
producado de vinhos had mais de 250 anos. Atualmente, a vinicola pertence ao herdeiro da familia, Jean-Louis Despagne,
gue conta com o auxilio do especialista Michel Rolland, um dos endlogos mais influentes da atualidade, que
transformou as instala¢des da vinicola em uma das mais modernas de Bordeaux.
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