Pais: Itdlia Regido: Friuli

Tipo: Branco Teor Alcodlico: 12,5%

Visual: amarelo ouro brilhante

Olfativo: frutas brancas maduras, abacaxi, péra,
maca, lichia em calda, péssego e minerais

Temperatura de Servigo: 6/82

FICHA

TECNICA

ljezem 2018

Homenageando dois dos mais importantes elementos do terroir (Solo e Sol), este
branco, elaborado a partir de 60% de Chardonnay e 40% da aromatica Pinot Grigio,
revela agraddveis notas de frutas brancas frescas, frutas citricas e toques florais.
Um agradavel branco friulano para harmonizar com preparacdes a base de
pescados e gastronomia japonesa

Uva: Chardonnay / Pinot Grigio

Amadurecimento: 60% de Chardonnay passa por
barrica por 3 meses apenas. Ja a Pinot Grigio ndo
passa em madeira

Gustativo: Equilibrado, elegante, frutado, encorpado,
final longo, persistente e um retrogosto de baunilha.

Harmonizagao: queijo de massa dura, aves, risotos, pizzas,

massas ao molho branco estruturado, abadejo ao barro,
bacalhau, frango a cacadora, lasanha 4 queijos...

Estimativa de Guarda: Pronto para beber

Considerado um dos mais versateis endlogos da Italia, Argo Castellarin é chamado de “Alquimista do Friuli”. Mesmo
sendo um arduo defensor das tradi¢des, ele é ousado e seguro de si na criagao de projetos diferentes, ja que possui
terroir, conhecimento e experiéncia. Prova disso é o projeto Terre di Chiara, que conta com 35 hectares de diferentes

vinhas e foi criado pelo habilidoso enélogo em homenagem a sua esposa Chiara Castellarin. Buscar o melhor é o lema

do casal.

SIGA 0 DEGUSTA NAS REDES SOCIAIS
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