Pais: Nova Zelandia Regido: Marlborough

Tipo: Branco Teor Alcodlico: 13,5%

Visual: amarelo palha brilhante

Olfativo: frutas brancas citricas, maracuja, péra,
lima e minerais

Temperatura de Servigo: 6/8

TECNICA

i]ezembro 2018

Com a vinificagdo a cargo do eficiente Matt Thomson, a Saint Clair estd produzindo
uma das expressdes mais significativas da Sauvignon Blanc de Marlborough. Aromas
de maracujd, péssego branco e grapefruit, se misturam com ervas refrescantes e
notas minerais. Em boca, um vinho encorpado, perfumado, mineral e fresco. Otima
acidez e um toque herbaceo no final de boca.

Uva: Sauvignon Blanc

Amadurecimento: Fermentacdo a frio, ndo passa
por madeira

Gustativo: Equilibrado, elegante, excelente acidez, fino,
médio corpo, final longo, persistente e um final mineral.

Harmonizagao: queijo de massa mole, saladas, comida

japonesa, abadejo ao barro, aperitivos na piscina, risoto de
frutos do mar

Estimativa de Guarda: Pronto para beber

Saint Clair Family Estate é o resultado da unido da propriedade de Neal e Judy Ibbotson, dois dos pioneiros da viticultura
em Marlborough, com o talento de uma das principais equipes de vinificacdo da Nova Zelandia, liderada por Matt
Thomson e Hamish Clark. A vinicola, que teve sua primeira safra produzida em 1994, é destaque por ter sido a primeira
a ganhar grandes troféus internacionais de Sauvignon Blanc e Pinot Noir no mesmo ano, o que ajudou a colocar a Nova

Zelandia no cenario mundial de vinhos de qualidade!
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