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Pais: Italia Regido: Lazio

Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14%

Visual: Vermelho rubi intenso

Gustativo: Equilibrado, encorpado, com acidez vivaz e
taninos macios. Final saboroso, longo e marcante. Um
vinho estruturado, complexo, elegante

Temperatura de Servigo: 16/18°C

SODALE
0...®
"o @ Um vinho cheio de personalidade que agrada aos paladares mais exigentes,
‘.... classico em sua esséncia, e moderno em sua abordagem. Um vinho elaborado
com os melhores cachos de merlot na regido de Lazio. Um vinho diferente,
.. arrojado, muito agraddvel, boa acidez como todos os bons italianos, elegante
COREE e gastrondmico. Um merlot de excec¢ao! Um vinhaco!

Uva: Merlot

lurecimento: 9 meses em carvalho francés.

Olfativo: complexo, envolvente, estruturado, mostra
frutas silvestres seguidas de nuances florais e especiarias,
baunilha, cacau, tabaco e café torrado.

Harmonizagdo: Companhia ideal para as carnes cozidas
lentamente como guisados, gnocchi com galeto, polenta
com ossobuco, massas ao ragu de carne, maminha na
pressao com batatas rusticas...

Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou + 10 anos

Fundada em 1979 pelos irmdos Renzo e Riccardo Cotarella, a Falesco tornou-se uma das vinicolas mais importantes da
Umbria, regido que era conhecida apenas pela charmosa cidade medieval de Orvieto. A vinicola foi criada quase que como
um tributo a memdria do pai dos endlogos, Domenico, que morreu de acidente e deixou o trabalho vinicola como legado. A
Umbria vivia tempos a sombra da Toscana no que dizia respeito a grandes vinhos e Domenico trabalhava arduamente em
sua propriedade. Na ocasido da morte do pai, Ricardo, com 23 anos, e Renzo, 17 anos, decidiram levar adiante o projeto do
patriarca e produzir vinhos de alta qualidade numa regidao praticamente desconhecida do mundo. Depois de 32 anos, a

Falesco é uma das maiores vinicolas da Umbria.
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