TECNICA

Produzido com a uva tempranillo da regido de La Mancha. Jovem, fresco e frutado

Marqués de com presenca de madeira. Muito equilibrado e facil de beber, é uma 6tima
la Carrasca . - .
o compra. Um excelente tempranillo, versatil, para harmonizar tanto com tapas de
oouct o e presunto ibéricos até com carnes grelhadas, sanduiches e pizzas. Um vinho que
- — l apresenta aromas de frutas maduras com um toque mineral intrigante.
Pais: Espanha Regido: La Mancha Uva: 100% Tempranillo

Amadurecimento: 8 Meses em barricas de carvalho
Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14% Francés

Olfativo: Boa intensidade com notas de frutas vermelhas
maduras como morango, cereja e um toque de figo, notas
florais, violetas e um final mineral muito agradavel.

Visual: Cor vermelho rubi brilhante com
reflexos violaceos

Gustativo: Paladar com notas de cereja em licor, frutas Harmonizagao: Ideal para acompanhar refeicdes como
maduras, floral e balsdmico. carnes de caga, carnes assadas, sanduiches de pastrami,
rosbife, parma e carnes vermelhas.

Temperatura de Servigo: 14/16°C Estimativa de Guarda: Pronto para beber

A histdéria da Bodegas Lozano come¢ou em 1853, quando a familia Lozano plantou suas primeiras
vinhas da casta Airén em Villarrobledo. Desde entdo, agora em sua quarta gerac¢ao, a vinicola sempre
se dedicou ao uso de técnicas tradicionais no processo de elaboracao dos seus vinhos. Um dos
principais fatores do aumento da capacidade de producdao da vinicola foi a aquisi¢cao da instalacao
atual em 1985. A vinicola passou por diferentes gestdes e melhorias que a tornaram o que é hoje:
uma empresa de referéncia no setor vitivinicola, que estd sempre se reinventando sem deixar de
lado a tradigao.
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