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icone da Vifia Maipo, elaborado por Max Weinlaub com consultoria de Patrick Léon
(responséavel por Baron de Rothschild, Almaviva e Opus One). E um tinto muito
potente e intenso com estilo e estrutura. Taninos redondos e um retrogosto intenso,
prolongado e marcante. Otimo na companhia de carnes assadas, cordeiro, massas
com molhos ricos e queijos curados. Um baita vinho, elaborado com as melhores
uvas da variedade syrah somente em safras excepcionais!!!

Pais: Chile Regido: Valle de Maipo Uva: 86% Syrah e 14%Cabernet Sauvignon

Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14,5% Amadurecimento: 25 meses

Olfativo: Intenso que remete a amoras e mirtilo, com

Visual: Vermelho violeta profundo. ) o
delicadas notas de especiarias, cacau e tabaco.

Gustativo: Um vinho maduro, com estilo e estrutura.

Taninos redondos e um retrogosto complexo, fresco, Harmonizagdo: Otimo na companhia de carnes assadas,
prolongado e marcante. cordeiro, massas com molhos ricos e queijos curados.
Temperatura de Servigo: 16/182 Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou + 3 anos

A Vifa Maipo foi fundada em 1948 no Vale que leva seu nome, ha 38 quildbmetros ao sul de Santiago. A “Auténtica
Devogao” da Vifia Maipo surgiu na drea mais antiga e prestigiada do Chile, abengoada por um solo fértil e um clima
excepcionalmente mediterraneo. As qualidades do terroir associadas aos melhores e mais tradicionais endlogos do Chile
sdo facilmente percebidas e dificilmente esquecidas nos vinhos da Vifia Maipo. Apesar da Carmeneére ser a uva mais
emblematica do Chile, a Vifia Maipo tem como principal cepa a Syrah, que transforma os vinhos da limited Edition em
estrelas da vinicola e mundialmente reconhecidos.
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