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Um Carmenere muito elegante e mineral, é um verdadeiro exemplo da sofisticacdo que a
Casa Marin pode atingir em uma garrafa de Carmenere. Cheio de tipicidade, estrutura,
equilibrio e elegancia, um vinho que vai agradar em todos os momentos, seja num happy
hour descontraida, seja em confrarias ou até jantar romantico. (ndo deixe sua mulher ler

iSO - risos)
Pais: Chile Regido: Valle de Colchagua Uva: Carmeneére
Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14% Amadurecimento: 25% do vinho permanece 03
meses em barricas de carvalho americano
Visual: violeta intenso com tons em rubi Olfativo: inicio frutado e elegante, ganha estrutura na

harmonizagdo com tons apimentados e torna-se robusto
no retrogosto herbaceo.
Gustativo: frutas negras, pimenta negra, pimenta do

reino, ervas e um fundo de eucalipto
Harmonizagao: Massas, pratos apimentados, queijos,

costeletas de porco, grelhados, carnes vermelhas assadas
na panela com batas rusticas

Temperatura de Servigo: 16/182 Estimativa de Guarda: Pronto para beber

Casa Marin, A terra que inspirou poetas como Pablo Neruda e Vicente Huidobro, Cartagena, € um municipio costeiro
localizado no litoral central do Chile, o que tem sido um lugar onde vocé pode respirar profundamente a brisa do mar,
apreciar a arquitetura de século XIX, o ar salgado que enche o ambiente, suas praias, florestas e sua gente. Lo Abarca,
a vila onde esta a Casa Marin, faz parte do municipio de Cartagena. Como uma homenagem as glérias conquistadas
deste lugar no século XIX, a fim de revitalizar e reposicionar, é que Maria Luz Marin decidiu nomear sua segunda linha
de vinhos, como Cartagena. A linha Cartagena produz variedades de alta qualidade, possuidores de grande
complexidade aromatica.
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