Este blend de Nero d'Avola e Syrah combina as virtudes da mais famosa uva tinta
indigena da Sicilia com o refinamento de uma variedade internacional e o uso criterioso
do carvalho. Assim, resulta em uma deliciosa e inesquecivel combinagdo de perfumes
florais, frutas vermelha e negra, especiarias doces, estrutura sélida, taninos de qualidade,
agradavel frescor, carvalho e fruta bem integrados e um longo final de boca. Apds
colhidas manualmente, as uvas sdo desengacadas e submetidas a um periodo de
maceragdo pré-fermentativa a frio (72C) de 2 dias, para melhor extragdo dos aromas
primarios da Nero d’Avola e da Syrah. Em seguida, da-se inicio a fermentagdo alcodlica
seguida da malolactica. Apds, ocorre o amadurecimento parte em tanques, parte em
"Zﬂ madeira. Um baita vinho!!!
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Elaboracao

Uva 70% Nero D"Avola 30% Syrah
Teor Alcodlico 14,0%
Amadurecimento 80% em tanques de ago inox com controle de temperatura e 20% em barricas

de carvalho francés durante 10 meses.

Por Murilo Azevedo

Visual Roxo purpura e brilhante.

Olfativo Complexo aroma de frutas vermelhas e negras, com notas de pimentas,
especiarias, violeta, alcaguz e chocolate.

Gustativo Vinho elegante, redondo, sedoso, aveludado e equilibrado.

Harmonizagéao Uma étima combinagéo para massas com molho vermelho, como ragu e
carnes gordurosas.

Do Produtor

SerViQO Fundada em 1963, a empresa da familia Cusumano comegou como uma pequena

produtora e fornecedora de uvas para as grandes e tradicionais casas vinicolas da
Temperatura Sicilia.Seus primeiros vinhos comegaram a ser produzidos no ano 2000, depois de quase
de Servigo 14/18° 40 anos de estudos e experimentagdes, ja sob a gestdo dos jovens irm3os Alberto e Diego

Cusumano.Apesar de sua curta histéria com o produtores de inho, os Cusumanos
conhecem intimamente as virtudes de seus vinhedos, os quais estdo distribuidos por

Estimativa pronto ou vdrias das principais regides viticolas da Sicilia e mplantados com cepas diversas, segundo

de Guarda + 3 anos a vocagdo de cada regido. Assim, foram e sdo capazes de produzir vinhos de rara
qualidade e por pregos tentadores, passando, em poucos anos, do anonimato a condigdo
de estrelas da vitivinicultura siciliana. Os vinhos Cusumano sdo a prépria Sicilia em estado
liguido, a0 mesmo tempo simples e complexos, sutis e intensos, tradicionais e
modernos... Puro fascinio!



