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DR COLHEITA DOURO 2011

Saboroso tinto elaborado com as uvas Touriga Nacional, Touriga
Franca e Tinta Roriz, oferece aromas de frutas vermelhas e frutas
negras. No palato é leve/médio e equilibrado, com 6timo final de

boca. Um vinho muito versatil e gostoso de beber em todas as
ocasioes.

Ficha Técnica

Conteudo 750ml Tipo Tinto
Terroir

Pais Portugal

Regido Douro

Produtor Agri Roncéao

Safra 2011
Elaboracao

Uva Touriga Nacional, Tinta Roriz e Touriga Franca
Teor Alcodlico 13%

Amadurecimento Nao passa por madeira para manter o frescor aromatico

Por Murilo Azevedo

Visual Vermelho rubi purpura

Olfativo Aroma de frutas vermelhas e negras como morango, amora e mirtilo

Gustativo Agradavel, corpo médio, frutado, equilibrado

Harmonizagéao Pizzas, sanduiches, aperitivos, massas, aves e bacalhau

Servico DOURO

Temperatura 16/18° O terroir do Doyro é privilegiado, urr'1a .vez que é cercado pNeIa?
de Servigo montanhas, abrigados pelos ventos umidos, o clima no verao é

guente e seco, mas com um inverno rude tipico europeu. As

vinhas sdo plantadas nos vales ingremes com boa exposi¢do ao

Estimativa Pronto sol em terrenos xistosos (xisto é um tipo de granito muito
de Guarda para beber! parecido com a ardosia).



