
 

         

SOL de SOL Chardonnay Traiguén 

O Vinho Aquitania Sol de Sol Chardonnay é um dos mais 

elogiados Chardonnays do Chile. Elaborado a partir de uvas de um vinhedo no 

extremo sul do país, no Vale de Malleco, onde o clima é fresco. Mostra aromas 

intensos de fruta cítrica e amêndoas e um delicado toque de mineralidade. Na boca, 

seu frutado é equilibrado pela ótima acidez. 97 pontos Tim Atkin e Guia 

Descorchardos 

Amadurecimento: Fermentação e amadurecimento em 

barricas de carvalho francês por 12 meses 

Gustativo: Médio corpo, com equilíbrio, boa acidez e 

final de boca complexo e elegante. Seus sabores 

remetem a notas de frutas cítricas, toques de 

manteiga, avelãs e notas defumadas. 

Harmonização: Massas com molhos brancos, pratos à 

base de frutos do mar, aves grelhadas com molhos ricos, 

preparações a base de vitela, além de queijos curados e de 

capa branca como o Brie. 
Serviço 

Temperatura de Serviço: 10/12º 
Estimativa de Guarda: Pronto para beber 

 

Terroir 

País: Chile Região: Valle de Malleco Uva: Chardonnay 

Produtor 

Elaboração 

Tipo: Branco Teor Alcoólico: 13% 

A história da Viña Aquitania remonta a 1984, quando dois renomados enólogos de Bordeaux, Bruno Prats e Paul Pontallier, 

decidiram procurar no Chile um terroir único que pudesse originar vinhos fora do comum. Associando-se ao conhecido agrônomo 

Felipe de Solminihac, eles adquiriram, em 1990, no Vale do Maipo, próximo à cidade de Santiago, um lote 18 hectares aos pés da 

Cordilheira dos Andes. Em 2002, uniu-se ao projeto Ghislain de Montgolfier, enólogo da região de Champagne. Eles selecionaram 

um terreno de solo pobre e bem drenado, em que a exposição solar é ideal e as noites são frescas, para plantar videiras de uvas 

francesas (principalmente Cabernet Sauvignon), em pé-franco, graças à ausência da praga filoxera no país. Sob a supervisão de 

grandes nomes do mundo do vinho, a Viña Aquitania elabora vinhos chilenos de qualidade nas diversas faixas de preço. 

Por Murilo 

Azevedo 
Visual: Amarelo palha com reflexos esverdeados. 

Olfativo: Frutas cítricas, como lima, notas de flores 

brancas, além de frutas secas, como amêndoas e avelãs, 

toques de baunilha, especiarias doces, como noz moscada, 

defumados e tostados. 

Produtor: Viña Aquitânia  


