
 

Roda Sela 2015 

Era tempo de criar um irmão mais novo para os grandes sucessos da Bodegas Roda. 

Um vinho com a mesma força e elegância, mas com o espírito jovial. Elaborado 

com vinhas mais jovens e sustentáveis, este tinto apresenta notas mais frutadas, 

com destaques para morango, cereja e framboesa, carregando no final um toque 

mineral. O irmão caçula da família RoDa, mas cheio de caráter e personalidade! 

Terroir 

País: Espanha Região: Rioja Uva: 90% Tempranillo, 3% Graciano e 1% Garnacha 

Elaboração 

Tipo: Tinto Teor Alcoólico: 14,5% Amadurecimento: 12 meses em barricas de 

carvalho francês e americano 

Por Murilo Azevedo 

Visual: Vermelho profundo e brilhante. 
Olfativo: Aroma fresco de frutas vermelhas com destaque 

para cereja, morango, framboesas e com um toque 

mineral. 
Gustativo: Bom corpo, taninos macios e ligeiro toque 

de carvalho. Final persistente deixando agradável 

sensação de frescor. 

Harmonização: Ideal para acompanhar assados, carne de 

porco, massas ao ragu, risoto, hambúrguer artesanal, filé 

ao brie, filé ao poivre, costela de porco... 

Serviço 

Temperatura de Serviço: 16/18°C Estimativa de Guarda: Pronto para beber 

 
Produtor 

Este vinho faz parte da coleção Família RODA em comemoração aos 33 anos da Bodega. Sela, Corimbo e Reserva compõem 

esse kit comemorativo. Nessas três décadas de história, a RODA consegui encontrar um lugar no mercado com uma política 

de preços muito clara, ou seja, posicionou seus vinhos acima da faixa usual na região, com posteriores aumentos moderados 

e contenção para mostrar que seu produto era realmente diferenciado. São vinhos itens de desejo para todo bebedor de 

vinho. São vinhos extraordinários que representam muito bem seu berço esplêndido, a Rioja, além do projeto em Ribera. 

Desfrutem! Viva!! 

Produtor: Bodegas Rodas 


