FICHA
0 TECNICA

Um dos vinhos mais prestigiados da Rioja. Um corte de Tempranillo com Graciano
mostra todo o equilibrio, elegancia, estrutura, personalidade e carater do terroir mais
elegante da Espanha. Roda Reserva é item de desejo de todo endfilo que se preza.
Um vinho disputado nas confrarias. Envolvente, bonito, rico e complexo. Viva!l

Pais: Espanha Regido: Rioja Uva: 90% Tempranillo e 10% Graciano

Amadurecimento: 16 meses
Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14%

Olfativo: Aroma intenso com destaque para fruta
vermelha bem madura perfeitamente integrada a madeira

e notas de especiarias. Ao fundo notam-se notas minerais
Gustativo: Bom volume em boca, envolvente, longo e que d3o profundidade ao vinho.

prazeroso. Taninos delicados e madeira muito bem
integrada ressaltando o sabor da fruta. Muito elegante.

Visual: Vermelho profundo com reflexo rubi.

Harmonizagao: Ideal para acompanhar carnes vermelhas
grelhadas, como bife de chorizo com batatas rusticas,
carnes de caca, como carré de javali, carnes de panela, tipo
maminha na pressdao com mandioca, massas ao ragu de
coelho e por ai vai.

Temperatura de Servigo: 16/18°C Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou +5 anos

Criada em 1991 com a filosofia de produzir os melhores vinhos na Espanha, Bodegas Roda segue principios rigidos em todas
as fases de produgdo. Os primeiros vinhos da vinicola surgiram no mercado em 1996 e logo ja foram reconhecidos pelos
principais formadores de opinido. O nome RODA representa as iniciais dos sobrenomes de seus fundadores Mario Rotllant
e Carmen Daurell, que chegaram a La Rioja nos anos 80, com a inteng¢ao apaixonada de criar um projeto que apresentasse
algo novo ao mundo do vinho. Logo revolucionaram o conceito de vinhos desta regido com uma bodega moderna, equipe
focada na compreensao da viticultura exaltando a importancia das velhas vinhas e das uvas autdctones espanholas. Hoje a
bodega controla o cultivo de 150 hectares de vinhedos nas regides de Rioja e Ribera del Duero, conduzidos de forma
sustentdvel e produz vinhos que sao reconhecidos mundialmente.
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