FICHA
TECNICA

Intensos aromas de frutas vermelhas com toques de chocolate e hortela. O paladar
é equilibrado, de bom corpo e com taninos muito macios. Um tinto jovem, facil de
tomar e muito gastrondmico. Compde um blend de Sangiovese, tipica italiana, com
as francesas Syrah e Merlot. Considerado um super Toscano com um prego muito
acessivel. Um belo vinho com a chancela de ninguém menos do que Piero Antinori.

Salute!
Pais: Itdlia Regido: Toscana Uva: Sangiovese, Syrah/Shiraz e Merlot
Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 13% Amadurecimento: 12 meses em barricas de
carvalho
Visual: Vermelho-rubi com reflexos violaceos. Olfativo: Aroma intenso, frutado, com notas de frutas

vermelhas frescas e leve toque de baunilha.

Gustativo: Na boca é equilibrado e frutado, com
taninos macios. Otima acidez, equilibrado, elegante
e gastronémico.

Harmonizagdo: Acompanha pizzas, massas com molho
vermelho, carnes vermelhas assadas ou grelhadas,
risotos, ossobuco com polenta...

Temperatura de Servigo: 16/182 Estimativa de Guarda: Pronto para beber

Os vinhos Santa Cristina foram criados pela familia Antinori em 1946 e tornaram-se referéncias para amantes do vinho
italiano, gracas a constante qualidade ano apds ano. A familia Antinori esta comprometida com a arte da vinificacdo por mais
de seis séculos, desde 1385, quando Giovanni di Piero Antinori se tornou um membro da “Arte Fiorentina dei Vinattieri”, o
Florentine Winemakers 'Guild. Produzido pela primeira vez por Niccold Antinori, pai de Piero Antinori, em 1928. Foi o
primeiro Chianti destinado a envelhecer e melhorar ao longo do tempo. Em 2001, Piero Antinori inaugurou uma nova fase
para o vinho, que se tornou um IGT toscano (indicagdo geografica tipica) produzido exclusivamente a partir de uma selecdo
das melhores uvas das vinhas da familia, misturando uvas de origem francesa. Antinori é referéncia no mundo do vinho!
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