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Coteaux Bourguignons é uma apelação recente que utiliza a uva Gamay e a Pinot
Noir, produz vinhos jovens, frescos, aromáticos e complexos. Este vinho é
elegante, frutado, terroso, intenso, cheio em boca, muito balanceado e
estruturado e perfeita companhia para pratos com sabores acentuados. Um belo
exemplar da Borgonha!

Ficha Técnica

Conteúdo 750ml

Elaboração

Uva

Teor Alcoólico

Amadurecimento

Gamay e Pinot Noir

12,5%

Não passa por barricas de carvalho

Por Murilo Azevedo

Visual

Olfativo

Gustativo

Harmonização

Rubi intenso

Cereja, amora, morango e notas de alcaçuz.

Elegante, médio corpo, equilibrado, com taninos macios e o retrogosto apresenta 
especiarias.

Lombo de porco assado, Carnes de caça, massas e “coq au vin”, um clássico!

Serviço

Temperatura 
de Serviço

Estimativa 
de Guarda

14/16º

Pronto para beber 

Sobre a Borgonha

Borgonha foi uma província da França até 1790. É hoje uma
região administrativa francesa, mas é reconhecida mesmo
mundialmente por ser uma das mais importantes regiões de
vinho. A Borgonha abrange uma área de 175km, desde Chablis,
no norte, até Beaujolais, no sul. Os vinhedos mais famosos se
estendem ao longo de 50km na famosa Cote D’Or, onde as
escarpas cortadas por riachos descem das encostas e se juntam
aos rios, formando a chamada “Colina Dourada”.
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