FICHA

TECNICA

Se apresenta com uma cor vermelho rubi intensa, com tons granada. Ao
nariz nos brinda com um perfume intenso e amplo, abrindo-se em notas
agradaveis de pequenas frutas vermelhas maduras, seguidas por notas
herbdceas mediterraneas e especiarias. A boca é de boa estrutura,
agradavelmente fresco com um final suave e persistente.

Pais: Italia Regiao: Sicilia

Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14%

Visual: Vermelho rubi intenso e brilhante.

Gustativo: No paladar é maduro, aportando cerejas
pretas, compota, notas de baunilha e café. Um vinho
estruturado, elegante, profundo!!

Temperatura de Servigo: 16/18°C

Uva: Nero Davola e Merlot

Amadurecimento: O vinho envelhece por 12 meses em
tonéis de carvalho da Eslovénia de 600 litros, seguindo
um periodo adicional de envelhecimento em garrafa.

Olfativo: Notas de frutas vermelhas maduras, geleia de
cereja, conferindo aromas com 6tima complexidade.
Lembra frutas negras maduras, frutas secas e violeta.

Harmonizagdao: Acompanha perfeitamente pastas, carnes
vermelhas grelhadas ou cozidas e queijos maduros. Vai
bem com embutidos, risotos, ossobuco com polenta,
polpetone, gnocchi ao ragu, brisquet com salada de
batatas

Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou + 5 anos

Principi di Butera, propriedade da familia Zonin desde 1997, esta localizada na provincia de Caltanissetta, no coracdo da
Sicilia, hoje reconhecida como uma das regides mais interessantes da Itdlia por seu potencial no setor vitivinicola,
especialmente gracas a producdo de excelentes e prestigiados vinhos tintos. A propriedade se estende até as antigas terras

do Feudo Deliella e inclui 320 hectares de terras, dos quais mais de 170 hectares plantados com novas plantas, em um
terroir exclusivo, feito por um clima quente e arido, que otimiza o desenvolvimento e amadurecimento perfeito das uvas,

da brisa do mar que traz sua influéncia benéfica para as vinhas e, finalmente, pela luz quente e forte, tipica do sul da ilha.
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