FICHA
TECNICA

O objetivo foi elaborar um vinho saboroso e ao mesmo tempo
capaz de transmitir seu fiel acento italiano, principalmente da
regido da Puglia, explorando o potencial da uva Negroamaro.

Pais: Italia Regido: Puglia

Tipo: Rosado Teor Alcodlico: 12,5%

Visual: rosa claro alaranjado com reflexos em groselha

Gustativo: Vinho facil de beber, elegante, brilhante, bonito,
equilibrado, gastronémico com muita personalidade

Temperatura de Servigo: De 10 a 12°C.

O Pieno Sud Rosato &, de fato, um vinho facil de gostar e com
uma personalidade tipicamente italiana. Salute!!

Uvas: Negroamaro

Amadurecimento: Fermentagdo tradicional em tanques
de ago inox com controle de temperatura. Nao tem
madeira justamente para preservar a fruta e frescor.

Olfativo: aromas de frutas brancas de carogo e vermelhas, como
péssego, nectarina, morango, ameixa, pitanga, framboesa,
groselha, guarana

Harmonizagdo: Aperitivos, carnes brancas leves, peixes
estruturados, como atum selado, congrio, bacalhau. Vai bem
também com embutidos, carne de porco, massas ao molho
branco, brusquetas, sanduiches e pizzas.

Estimativa de Guarda: Pronto para consumo.

PUGLIA - Trata-se de uma regido bonita e plana como um campo de futebol europeu e no veréo sofre com os meses de sol intenso. Ja a
chuva, s6 aparece apos a colheita e com isso os cachos amadurecem em sua plenitude. N&o é a toa que grandes nomes do vinho italiano
também criaram a sua base por la, valendo citar: Antinori e Girelli. A principal uva da regido de Puglia é a Primitivo di Manduria, a mesma que
a Zinfandel Californiana. Mas também desfruta do cultivo de outras uvas de renome, como a Negroamaro e Malvasia Nera.
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