TECNICA

E o segundo vinho do Vineyard Selection. E um corte dos melhores malbecs das melhores
parcelas dos trés vinhedos da familia Riccitelli. Intenso, com personalidade marcante,
equilibrado entre taninos e boa acidez, um vinho que nao erra!

Pais: Argentina Regido: Vistalba Uva: 100% Malbec

Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14,5% Amadurecimento: 12 meses em carvalho francés.

Visual: rubi violaceo intenso Olfativo: Aromas de frutas negras frescas, amora, ameixa
e mirtilo em conjunto com notas florais, que lembram

) violeta

Gustativo: Apresenta forte ataque com taninos

estruturados e boa acidez, mesclado com fruta de Harmonizagﬁo: Carnes assadas com ervas ou massas com

qualidade além de frescor excepcional. Persistente tomate devem combinar. Mas o ideal sdo carnes grelhadas

boca. de churrasco.

Temperatura de Servigo: 16/182 Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou + 3 anos

CHURRASCO COM VINHO

o processo de grelhagem da carne, carameliza a sua gordura e lhe confere um sabor defumado, transferindo, contudo,
a responsabilidade para um vinho tinto de preferéncia com passagem em carvalho, cheio de poténcia, estrutura,
tanico, com notas de especiarias, tabaco, defumado e frutas negras. Esse malbec é perfeito!
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