FICHA

TECNICA

Um Malbec produzido na Patagonia, através de vinhas ndo enxertadas ao lado do Rio
Negro. As uvas, provenientes de vinhas velhas, sdo cultivadas naturalmente de forma
organica. Estagiou em barricas de carvalho por 16 meses. Um Malbecdo classudo,
cheio de cardter e personalidade. Combina a elegancia da fruta com a rusticidade do
terroir. Um verdadeiro icone!!!

© MALBEC

Pais: Argentina Regido: Pataglnia Uva: Malbec

Tioo: Tint Amadurecimento: 100% do vinho é envelhecido em barricas
: Ali . 0,
Ipo: Tinto Teor Alcodlico: 13,5% de carvalho de primeiro, segundo e terceiro uso durante 16

meses.

Olfativo: Este € um Malbec complexo onde os aromas
florais combinam com frutas silvestres, alcaguz e

Visual: Cor vermelho rubi profundo com reflexos violetas. -
especiarias.

Gustativo: No paladar este vinho mostra um equilibrio
notavel com taninos muito elegantes, suaves e sedosos,
boa acidez, equilibrado e muito persistente.

Harmonizagdo: Acompanha pratos de carnes vermelhas
grelhadas ou cozidas, massas com molhos robustos, ragu
de cogumelos e queijos fortes.

Temperatura de Servigo: 16/182 Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou + 3 anos

Matias Riccitelli € um viajante incansavel e sonhador. Com a sua carreira desenvolvida em uma das vinicolas boutiques de
maior prestigio na Argentina por mais de 10 anos e viagens ao redor do mundo, reuniu o aprendizado com o ensinamento
do seu pai e mentor Jorge Riccitelli, decidiu montar sua prdpria linha de vinhos usando vinhas da sua propriedade e
comprando uvas de vinhas velhas exclusivamente das dreas mais prestigiadas de Mendoza.
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