TECNICA

Um malbec totalmente diferente!! Organico, com a minima intervenc¢do do homem,
elaborado com as melhores uvas. Um rétulo que representa A Festa, com cdpsula
em cera pldstica, e envasado em garrafa borgonhesa. Ou seja, um malbec que foge
totalmente a regra dos tradicionais malbecs argentinos. Um baita vinho com a
chancela de Matias Riccitelli.

Pais: Argentina Regido: Mendoza Uva: Malbec

Tivo: Tint Teor Alcodlico: 14% Amadurecimento: 100% do vinho tem estagio em
po: Tinto eor Alcoalico: 2147 piletas de concreto por aproximadamente 8 meses.

Olfativo: Aromas de frutas vermelhas e negras, toques

Visual: rubi intenso violaceo
minerais completam o perfil aromatico.

Gustativo: Em boca tem corpo médio, taninos delicados,
excelente frescor reflexo de sua acidez marcada, longa
persisténcia, equilibrado, marcante!

Harmonizagdo: Queijos de média cura, massas com
molhos a base de tomate, carnes vermelhas como ancho
ou ainda um belo T-bone.

Temperatura de Servigo: 162 Estimativa de Guarda: Pronto para beber

Matias Riccitelli é filho do renomado endlogo Jorge Riccitelli. Tendo trabalhado em algumas das vinicolas mais
prestigiadas da Argentina e em varias safras ao redor do mundo, Matias usou sua experiéncia, conhecimento e paixdao
e montou sua proépria vinicola em 2009. Suas vinhas cobrem 50 hectares localizados em trés locais selecionados na
regido de cultivo premium de Lujan de Cuyo, Mendoza. Este é um projeto jovem e dindamico, no qual Matias procura

expressar todo o potencial do terroir argentino.
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