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A Garnacha e a Syrah plantadas em um terroir de clima frio conferem a este elegante
tinto um carater que lembra os vinhos do Rhone, na Franga, com um sofisticado toque
defumado. O vinho é maturado 18 meses em barricas usadas de carvalho francés.
Equilibrando e profundo, recebeu 94 pontos do Descorchados na safra de 2015. Um
tinto diferente, com certa mineralidade, complexo, distinto! Muito bom!!

Pais: Chile Regido: Valle de Colchagua Uva: Garnacha 69% e Syrah 31%

Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14% Amadurecimento: 1Permanece 18 meses em
barricas usadas de carvalho francés.

Olfativo: frutas vermelhas, com frutas negras, um lance

Visual: vermelho rubi intenso
defumado com ervas e um toque mentolado.

Gustativo: vinho complexo, elegante, boa acidez,

equilibrado, gastronémico e final persistente Harmonizagdo: Carnes vermelhas, cordeiro e pratos com
7

especiarias.
Temperatura de Servigo: 142 Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou + 2 anos

Casa Marin foi pioneira na regido de San Antonio, instalando-se no ano 2000 em Lo Abarca, a apenas 4 quildmetros de distancia
do Oceano Pacifico. Desta forma, a visiondria produtora Maria Luz Marin mostrou ao mundo a vocac¢ao do Chile para produzir
vinhos de clima frio que competem em qualidade com os melhores do Velho Mundo. Para a The Wine Advocate, de Robert
Parker, "Maria Luz Marin e seu filho Felipe Marin continuam a produzir até hoje alguns dos melhores vinhos da costa do Chile,
por precos incrivelmente atrativos". A vinicola conta com alguns terroirs Unicos, com solos de calcdrio similares aos
encontrados em Champagne. Seus vinhos combinam de maneira surpreendente complexidade, mineralidade e profundidade
de fruta, sempre com uma finesse que se tornou marca registrada da vinicola. Os vinhos Cartagena sdo verdadeiros achados,
com 6timas pontuacgdes da imprensa especializada. Salud!!
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