
Norton Finca La Colonia Malbec

Na Argentina, em virtude das condições climáticas favoráveis, com

solos pedregosos, clima semi-árido, exposição a um sol quase

desértico, pouca umidade e muito pouca chuva, sem falar do sistema

de irrigação natural, onde aproveitaram o degelo dos Andes para

chegar até as videiras, somando-se ainda a altitude dos vinhedos que

chegam a passar dos dois mil metros de altura, garantindo amplitude

térmica, isto é, dias quentes e noites frias, a casta malbec conseguiu

encontrar o seu perfeito habitat. Este Malbec compõe a linha dos

varietais da Finca La Colonia. Frutado e fresco, este vinho é uma

ótima opção para o dia a dia sem perder a personalidade da uva

malbec! Salud!

Ficha Técnica

Conteúdo 750ml

Elaboração

Uva

Teor Alcoólico

Amadurecimento

100% Malbec

13%

Não passa por afinamento em madeira

Por Murilo Azevedo

Visual

Olfativo

Gustativo

Harmonização

Rubi intenso 

Frutas vermelhas, morango, framboesa, cereja, com fundo de café 

Frutado, médio corpo, um malbec fácil de beber

Sanduíche de rosbife, hambúrguer, filé à parmegiana

Serviço

Temperatura 
de Serviço

Estimativa 
de Guarda

16/18º

Pronto 
para beber

Curiosidade da uva malbec

Tipo Tinto

Terroir

País

Região

Produtor

Safra

Argentina

Mendoza – Lujan de Cuyo

Norton

2015

Segundo Hervé Birnie Scott, diretor da Moet Henessy: “a

uva malbec não era percebida como uma variedade de

qualidade até o começo dos anos 90 e os vinhos eram

oxidados”. Além disso, segundo Ricardo Puebla, da Viñas

Altura, uma sumidade no assunto, disse que: “os produtores

estavam arrancando as vinhas de malbec para apostarem

na uva bonarda, mas foram interrompidos em tempo porque

foram convencidos sobre o potencial da malbec no solo

argentino”. Sorte a nossa!


