
La Montesa 2008

Ficha Técnica

Conteúdo 750ml

Elaboração

Uva

Teor Alcoólico

Amadurecimento

40% Garnacha, 40% Tempranillo, 10% Mazuelo ou Cariñena e 10% Graciano

14,5%

12 meses em Barricas - 50% carvalho francês 50% americano 

Por Murilo Azevedo

Visual

Olfativo

Gustativo

Harmonização

Roxo Púrpura intenso

Notas de frutas vemelhas, licor de cereja, geleia, com madeira integrada, 
pimenta rosa, especiarias doces e chocolate amargo

Encorpado, complexo, elegante, equilibrado e persistente. 

Ótima companhia para presunto ibérico, paleta de cordeiro, vitela, cabrito e 
porqueta

Serviço

Temperatura 
de Serviço

Estimativa 
de Guarda

14/16º 

Pronto 
ou+5anos

RIOJA
Rioja é o nome vinícola mais conhecido na Espanha. Mesmo antes dos
Romanos ali chegarem no século II a.C., as uvas já eram cultivadas em videiras
em forma de arbusto e pisadas em lagares de pedra. Tal tradição perdurou por
quase 2000 anos. Somente na década de 1850 é que os pioneiros franceses, de
Bordeaux, introduziram novas tecnologias, como cubas de carvalho de
qualidade para fermentação e envelhecimento, conferindo complexidade e
longevidade aos vinhos até então considerados simples e rústicos. Desde a
década de 1980 investiu-se muito para manter a integridade e qualidade dos
vinhos desta região tão famosa. Tal investimento foi compensado no ano de
1991, quando Rioja ganhou a DOC (Denominación de Origen Calificada).

Tipo Tinto

Terroir

País

Região

Produtor

Safra

Espanha

Rioja

Palácios Remondo

2008

O genial enólogo Alvaro Palacios, especialista na casta
Garnacha, também muito encontrada no Priorato e de plantio
muito favorável na Rioja Baja, onde a vinícola está localizada cria
o delicioso Herencia Remondo. Intenso, elegante e cheio de
estilo, recomendado como Vinho da Semana por Jancis
Robinson, com muitos elogios. Além disso recebeu 92 pontos de
Robert Parker e 90 pontos da Wine Spectator. Vinhaço!!


