Ficha Técnica

18 Vinas de Aguirre
Chardonnay

O Vifa de Aguirre 18 tem seu nome inspirado na revolu¢do de 18 de Setembro
de 1810, data que marca a independéncia do Chile. Suas uvas se originam dos
vinhedos em Villa Alegre, no Valle de Maule, com rendimento cuidadosamente
controlado, a fim de que se elabore apenas vinhos concentrados e elegantes.
Exibe um aroma muito intenso, com notas abundantes de frutas tropicais, como
abacaxi, lichia, manga, completado por um toque amanteigado. Na boca mostra
boa estrutura, com muito equilibrio e um final de 6tima persisténcia.

Conteudo 750ml Tipo Branco
Terroir
Pais Chile
Regiao Maule
Produtor Vina de Aguirre
Safra 2015
Elaboracao
Uva 100% Chardonnay
Teor Alcodlico 13%

Amadurecimento

Tanques de ago inox. Ndo passa por madeira.

Por Murilo Azevedo

Visual
Olfativo
Gustativo

Harmonizagao

Servico

Amarelo dourado

notas de frutas tropicais, como banana passa e péssego maduro, com um leve toque
amanteigado

equilibra muito bem cremosidade e frescor, mostrando notas citricas e frutadas em
um final redondo e sem arestas

aperitivos, saladas verdes, frutos do mar, aves e queijos ndo maturados

Temperatura
de Servico

Estimativa
de Guarda

9/12°

Pronto

Vinas de Aguirre

Os conquistadores espanhdis plantaram as primeiras vinhas no Chile
durante o século XVI. Centenas de anos depois, Don Pedro Etcheberry,
agricultor de origem francesa, iniciou uma tradi¢do familiar de cultivo aos
vinhedos. Seguindo seus antepassados, Pedro Félix de Aguirre e Ana Maria
Etcheberry fundaram a Bodegas y Vifiedos de Aguirre, uma empresa 100%
familiar, focada em produzir vinhos com alto nivel de qualidade a pregos
extremamente competitivos. Em 2011 sagrou-se como a vinicola chilena
mais premiada em concursos internacionais.



