
TÉLÉGRAMME 2011
Chateauneuf du Pape – Rhône - França

As uvas colhidas manualmente de videiras em média com 30 anos, passam poruma dupla seleção, desengace e delicada prensagem. A fermentação tradicionalcom temperatura controlada dura cerca de 25 dias seguida de prensapneumática e fermentação malolática. A maturação é feita em duas etapas, aprimeira em tanques de madeira por 10 meses e a segunda por 6 meses embarricas de carvalho. O vinho é engarrafado sem filtragem após esse período dequase 2 anos.

Ficha Técnica
Conteúdo 750ml

Elaboração
Uva
Teor Alcoólico
Amadurecimento

80% Grenache, 10% Syrah, 6% Mouvédre e 4% Cinsault
14,5%
16 meses em carvalho 

Por Murilo Azevedo
Visual
Olfativo
Gustativo
Harmonização

Púrpura intenso
Frutas vermelhas maduras, baunilha, floral, especiarias
Elegante, equilibrado, intenso e complexo. Final persistente.
Cabrito, cordeiro, porco, pato e risoto de funghi.

Serviço
Temperatura de Serviço
Estimativa de Guarda

16º/18º
Pronto ou+ 10 anos 

Sobre o Brasão na garrafa
As chaves cruzadas são o símbolo do papado. Elas representam as chaves doreino dos céus, concedidas por Jesus a São Pedro, considerado o primeiropapa. Com elas, o apóstolo guiaria a igreja e seria capaz de ligar ou desligaras coisas entre terra e céu. Desde 1937, as chaves cruzadas logo abaixo datiara papal (algo similar ao brasão do Vaticano) – feitas em alto relevo –estampam as garrafas de um dos vinhos mais célebres do mundo, osChâteauneuf-du-Pape – uma denominação de origem ao sul do Vale doRhône em torno da cidade de mesmo nome, que entrou para a história daIgreja Católica durante o século XIV.

Tipo Tinto
Terroir
País
Região
Produtor
Safra
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