
 

COYAM Orgânico 2019 

Blend de uvas de diversos vales chilenos, entre elas vinhas de Syrah e Carmenere 

na maioria, com cortes de Merlot, cabernet e até malbec, este tinto é estupendo, 

um clássico! Um projeto orgânico que eleva o nível dessa categoria. Um belo vinho 

que mereceu diversas pontuações de vários críticos 

Terroir 

País: Chile Região: Valle do Colchagua Uva:  38% Syrah, 31% Carmenere, 19% Merlot, 10% 
Cabernet Sauvignon, 1% Mourvedre, 1% Malbec. 

Elaboração 

Tipo: Tinto Teor Alcoólico: 14,5% Amadurecimento: 14 meses em barricas de 

carvalho francês e americano 

Por Murilo 

Azevedo 
Visual: Rubi intenso com reflexos violáceos. 

Olfativo: Complexo, com frutas secas, frutas vermelhas, 

como cerejas e groselhas, notas de especiarias, como 

pimenta e toques defumados, chocolate e balsâmico 
Gustativo: Encorpado, estruturado, com taninos 

sedosos e elegância. Apresenta grande 

personalidade e seu final de boca é redondo e 

persistente. 

Harmonização: Carnes vermelhas grelhadas e assadas 

com molhos de média intensidade, preparações a base de 

carnes de caça e cordeiro, massas com molhos a base de 

carne e queijos maduros. 

Serviço 

Temperatura de Serviço: 16/18º Estimativa de Guarda: Pronto para beber 

 

Produtor 

95 Pontos Descorchados    94 Pontos James Suckling     91 Pontos Robert Parker 

 

A Emiliana Organic Vineyards é considerada a maior vinícola orgânica do mundo, produzindo vinhos com 

caráter e personalidade únicos, com a máxima expressão do terroir.  Todo o trabalho é marcado por elevados 

padrões de produção que se refletem em seu extenso portfólio de vinhos sustentáveis, orgânicos e 

biodinâmicos, que aponta para um único conceito: a excelência. Tudo isso sob uma filosofia de "harmonia entre 

a alta qualidade dos vinhos e o respeito ao meio ambiente." 

 

Assim, a vinícola visa atender a demanda de um novo consumidor global que valoriza o puro e o respeito 

pela natureza, sem se descuidar da qualidade. 

Produtor: Bodegas Emiliana 


